Online Hygieneschulung: Risiko minimieren — Sicherheit optimieren

Sichere Abgabe von Lebensmitteln auf Festen und Markten
Hygieneschulung mit Folgebelehrung
(gemaR EU-Hygienerecht und Infektionsschutzgesetz §§ 42 und 43)

Fotos: ©Landwirtschaftskammer NRW

Termin: Dienstag, 07. Februar 2023

Uhrzeit: 19.30 Uhr

Ort: Online

Referentin: Anja Nathues (Landwirtschaftskammer NRW)
Kosten: 15€ pro Person.

Anmeldungen: Geschaftsstelle: Mareike Loos,

Tel.: 02821 —996 133
E-Mail: mareike.loos@Iwk.nrw.de
Anmeldeschluss:  Freitag, 27.01.2023

Was ware ein Bauernmarkt oder ein Hoffest ohne Verkdstigungsangebote und
Kostproben?! Zu bedenken ist dabei, dass Hygienefehler beim Umgang mit
Lebensmitteln zu schwerwiegenden lebensmittelbedingten Erkrankungen flihren
konnen. Schon wenige Krankheitserreger kdnnen, besonders bei Kleinkindern und
alteren Menschen, schwere gesundheitliche Schaden hervorrufen und bei Festen
& Markten schnell einen grélReren Personenkreis betreffen. Darum ist es von
grolBer Bedeutung die geltenden Hygienevorgaben einzuhalten, um Risiken zu
minimieren und die Sicherheit zu optimieren.

Doch welche Hygienevorschriften gelten bei gelegentlicher Abgabe von Speisen
und Kostproben?

Welche das sind und wie sich perfekt auf eine bevorstehende Veranstaltung
vorbereiten kdnnen vermitteln wir Ihnen in der Hygieneschulung zum Thema
»Sichere Abgabe von Lebensmitteln auf Festen und Markten®.

Alle Teilnehmer/innen erhalten zudem die Folgebelehrung nach dem
Infektionsschutz-gesetz §§ 42 und 43.



